
 

 
 

NATALE 2024 

Mercoledi 25 Dicembre ore 12.00 

 

Tartare di manzo con indivia riccia e zabaione salato 

 

Cappone confit con maionese al melograno con radicchio tardivo 

Speck di petto d’oca di nostra produzione con zucca al forno e grana “gran riserva” 

 

Tortellini “Mani in Pasta” in brodo di cappone 

 

Risotto di carciofi con fondo bruno e toma piemontese 

 

Guancetta brasata al lagrein su patate schiacciate 

 

Pandoro e panettone 

Tortino di cioccolato e pere e orange curd 

 

Acqua, vino e caffè 

80 € 


