ENOTECA RISTORANTE

Roastbegf di picanha con asparagi crudi ¢ scaglig di grana
Burrata pugligseg con ciliggino ¢ olive taggiasche
Fagottino di pasta sfoglia con cotto alla bracg, asparagi ¢ talgggio
Patg di fegatini d’'oca con pang al burro ¢ chutngy
Tortino di parmigiana di mglanzang con olio al basilico
Uovo a 61°con crgma di patata affumicata ¢ scaglig di pecorino
Flan di asparagi o carciofi su fonduta di parmigiano ¢ chips di topinambar

Tomino pigmontesg al forno bardato allo speek con careiofi

Pacchgri con pomodorini fregschi, basilico ¢ ecrgma di burrata
Risotto di asparagi o carciofi (da abbinarg: taleggio, speck, salsiceia)
Macchgroni frgschi con raga d’oca o manzo
l-asagna al forno con asparagi speck ¢ ricotta o raga d’oca o carciofi, guancialg ¢ talgggio

Paccheri con melanzang frittg, pomodoro ¢ ricotta affumicata

GQuancia brasata al pinot negro econ moussg di patate
Tagliata di controfilgtto alla brace
Fegato alla vgngziana con polgnta
dovracoscia di pollo a bassa tempgratura con salsa teriaky
Coscia d’oca laccata al barolo
Franch rack di suino ibegrico con sgnapg al miglg affumicata
Petto d’oca cotta a bassa temperatura laccata alla soia
Stinco di maialino alla paprika

Hrrosto di pancia di maialg con miglg ¢ frutti rossi

Tutti i secondi sono da considerare con contorni
il menl comprende un antipasto,
un primo e un secondo Uguali per tutti i Suoi ospiti;
una bottiglia di vino e una di acqua ogni due ospiti ed il caffe
nel caso si volesse aggiungere un'altra portata il costo aggiuntivo sara di 8/10 euro
50 euro



