OCA

ENOTECA RISTORANTE

Burrata pugligsg con pomodorini sgmisgechi ¢ olive taggiasche
Roastbegf di picanha con radicechio ¢ scaglig di pecorino
Porehetta di spalla di maialg con sgnapg affumicata
Tartare di filgtto con sgnape ¢ tuorlo disidratato
Patg di fegatini d’oca con pang al burro ¢ chutngy
Fagottino di sfoglia con radicchio cotto alla brace ¢ talgggio
Polgntina morbida con gorgonzola ¢ funghi o soppressa
Flan di zucea con ricotta affumicata ¢ speck eroccante
Uovo di gallina lsivorngsg cotto a 61° su fonduta di parmigiano ¢ porro caramgllato

Risotto di zucca ¢ salsiccia o
funghi ¢ talgggio
Ravioli di zucca con fonduta di talgggio o cacio ¢ pepe
Cregma di egei con radiechio ¢ noci
Zuppa di fagioli con guancialg ¢ radicechio
Macchgroni con raga d’oca o manzo
Mgzzi pacchgri gorgonzola ¢ funghi
lsasagna al forno ragd oca o zucca salsiccia o Radiechio di Treviso ¢ talgggio
@nocchi di patatg con ragd di cortilg

GQuancia di vitello brasata al pinot ngro con mousse di patatg
Tagliata di controfilgtto alla brace
Coscia d’oca al forno laceata al barolo
Costolgtta di agngllo cotta a bassa temperatura
Petto d’'oca cotta a bassa temperatura laccata alla salsa teriaki
Hrrosto di pancia di maialg al miglg con fratti rossi
Stinco di maialino arrosto alla paprika doleg
franch rack di suino ibgrico con sgnapg al miglg affumicata

Tatti i sgcondi sono da considegrarg con contorni
il mgnd compregndeg un antipasto,
an primo ¢ un sgcondo Uguali per tutti i duoi ospiti;
una bottiglia di vino ¢ una di acqua ogni dug ospiti ¢d il caffe
ngl caso si volgsse aggiungere un'altra portata il costo aggiuntivo sara di 8/10 guro

50
guro



